Kolac sa jabukamai orasima

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 Solja (od 200ml)Secera
1 Soljamleka

1/2 Soljeulja

1 Soljapsenicnog griza

1 Soljamlevenih oraha

1 kesicapraska za pecivo
2 Soljerendanih jabuka
100 gsuvog groza

Za cokoladni preliv:

e 80 mimleka

e 80 gmadlacaili margarina
o 3 kaSkeSecera

¢ 100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Umuititi belanca sa Secerom, dodati Zumanca pa mleko, ulje, orahe, griz, praSak za pecivo, rendane jabuke i suvo
groze. SveizmesSati i usuti u pleh (25x35 cm), podmazan ili oblozen papirom za pecenje. Peci oko pola satau
rerni zagrejanoj na 180 C.



Zagrejati mleko sa secerom, dodati maslac ili margarin i cokoladu, mesati da se otopi i preliti kolac.

Prijatno!

Savet



