
Pileci namaz

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg belog mesa
1 kašikakisele pavlake
2 vece šargarepe
1manja crvena paprika
malosoli

Priprema

Skuvati meso i šargarepu (može zajedno) u posoljenoj vodi. Papriku ocistiti.

Stapnim blenderom usitniti meso, šargarepu i papriku. Dodati kiselu pavlaku i malo soli, umutiti.

Staviti u frižider na nekoliko sati, da se stegne.

Uživajte u ukusu!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


