uftice od soje

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gsojinih ljuspica

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

1/2 kesicepraSka za pecivo
100 mivode

1 Sakabrasna

1/2 kaSicicesoli

1/2 kasicicebibera

1/2 kaSicicemlevene crvene paprike
1/2 kasSicice seckanog persuna
ljae

1 puna kaSikaprezli
zaprzenjeulje

Priprema

Soju sipati u posudu, panaliti 3 x vise vode i ostaviti da odstoji 10 minuta. Procediti, pritisnuti na cediljci
rukom, da ode sav viSak tecnosti. Zatim dodati ostale sastojke, sitno seckan crni i beli luk, jaje, zacine, persun i
prezle. Smesu dobro izmeSati, pa ostaviti da odstoji 1 h u frizideru. Oblikovati loptice, uvaljati u brasno, pa
prZiti na dobro zagrejanom ulju, dok fino ne porumene.



Savet

Jelo posluziti uz sos od peurakai peeni krompir.



