Dzem od dunjai jabuka

Sastojci

Potrebno je:

e 2,5Kkgdunja

e 1kgjabuka

o Secer

e koraod limuna

Priprema

Svaku dunju neoljustenu isecite na8-12 kriski i stavite u posudu sa hladnom vodom.

Kuvajte oko pola sata najakoj temperaturi i nakon kuvanja ocistite.

Ociscene jabuke isecite nakomadice i kuvajte u istoj vodi 15 minuta zajedno sa korom od limuna.
Nasvaki kilogram vocai tecnosti dodajte 300 g Secera.

Kuvajte oko jedan sat na umerenoj temperaturi. Topao dzem sipgjte u tegle i zatvoriteih.



