Spagete karbonare (2)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g3pageta

300 gpraske Sunke

100 gdlanine

200 gpavlake za kuvanje
1kisela pavlaka

100 gkackavalja

djgeta

Priprema

Spagete obariti u slanoj vodi. Na ulju proprziti slaninu i Sunku, dodati pavlake, posoliti, pobiberiti i dodati
origanu. Jgja obariti i dvajgjetaiseckati u skuvan fil. Fil pomeSati sa oceenim Spagetama, izrendati kackavalj i
ukrasiti barenim jgjimai kecapom.

Savet

Sluziti toplo.



