Punjene przenice
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tezina: lako
za: 3 osoba

vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

6 par ecetasecenog starog hleba
100 gkackavalja

100 gdunke

malomajoneza

malo kecapa

2jgeta

2 kaSikemleka

prstohvatsoli

prstohvatbrasna

za przenjeulje

Priprema

Uzmite secene kriske starog hleba (od ove kolicine ispadne vam tri punjene przenice, za svako parce po dve
kriske), pajednu krisku namazite majonezom, a drugu kecapom. Na parce koje je namazano majonezom stavite
rendani kackavalj, pa onda stavite Sunku i zatvorite (poklopite). Isti postupak ponovitei sa preostalim
sastojcima. Zatim umutite jaja, dodajte malo mleka, prstohvat soli i prstohvat brasna. Sipajte ulje u tiganj u
ugrejte dobro. Pripremljene przenice umocite u smesu od jaja, sajednei druge strane i spustajte u vruce ulje.
Kratko przite samo da porumenei vadite na ubrus.
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