Pasta sa Sampinjonima
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tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gSampinjona

300 gSpageta

200 mlpavlake za kuvanje

1 kesicameSavine 4 vrste sira
malomaslinovog ulja

1 kasikagustina

1 ravnakasicicasoli

Priprema
Staviti Spagete da se kuvaju.
Zato vreme Sampinjone oprati i iseci na cetvrtine. Staviti ih da se dinstaju samalo vode i maslinovim uljem.

Dok se one dinstgju, pomesati pavlaku u sadrzaj kesice "piletinasa4 vrste sira’. Kada su Sampinjoni gotovi,
dodati razmucenu smesu i kuvati par minuta. U toku kuvanja, razmutiti 1 kaSiku gustinasamalo vodei to takoe
dodati u sos...kuavti joS minut, dva.

Sos je gotov. Sediniti pastu sasosom i rucak je gotov.

Savet



