Garlic Parsley Naan

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Tijesto:

450 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

2 kaSiciceinstant kvasca

185 mitople vode

90 gjogurta (sobne temperature)
2 kasiciceulja

Garlic Pardey Qil:

3 kasikeulja

2 kasicicechilli ulja
2 cenabijelog luka
Sakasvjezeg persuna

Priprema

Od navedenih sastojaka zamijesiti tijesto. Ostaviti natoplom, da se udvostruci (oko 60 minuta). U blenderu ili
Stapnim mikserom izmiksati ulje, protisnut ceSnjak i persun. Tijesto podijeliti na 4-6 loptica. Svaku razvaljati na
Zeljenu debljinu, pa sa obje strane premazati uljem sa zacinima.



Spustiti na zagrijanu tavu i prziti ili staviti najako zagrijan pleh i kratko peci u pecnici na 240 C, do zlatne boje.
Mozete koristiti i pizza pekac.

Pogluziti toplo!

Savet



