Kolac sa djivama (10)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

6 SoljicaSecera

4 Soljicgogurta

3 Soljiceulja

8 Zoljicabradna

1 kesicapraska za pecivo
300 gociscenih svezih Sljiva

Priprema

Jaja, Secer, uljei jogurt dobro umutiti da se masa gedini, dodati bradSno kome smo dodali prasak za pecivo. Sve
lepo gediniti, pa polovinu testa sipati u podmazan pleh, preko testa poreati djive i preko djivapreliti ostalo
testo. Peci natemperaturi od 220 C, 30-ak minuta.

Kada se malo prohladi, posuti prah Secerom i iseci na Zeljene komade

Savet



