
Krompir salata sa kiselim krastavcicima

Sastojci

Potrebno je:

4krompira
4jajeta
200 g kiselih krastavcica
1 glavicacrnog luka

Za preliv:

100 mlmajoneza
50 mljogurta
malosoli
malobibera
1 kašicicasenfa
malolimunovog soka
1/2 kašicicekarija
maloperšuna

Priprema

Jaja skuvati, oljuštiti i iseci na kolutove. Krompir skuvati u ljusci, kada se prohladi oljuštiti i iseci na kolutove. 
Crni luk iseckati na rebarca, a kisele krastavcice na kockice. Za preliv: Pomešati majonez s jogurtom, dodati so, 
biber, limunov sok, senf i kari. Sve dobro promešati da se preliv sjedini. Sve sastojke za salatu izmešati u 
odgovarajucu ciniju i preliti pripremljenim prelivom.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min



Savet


