Kolac od belanaca, cokolade i oraha

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 %oljabelanaca

1 SoljaSecera

1 Soljabrasna

50 mlulja

2-3 Stanglecokolade za kuvanje
100 goraha

kakao

srugana kora (od 1 narandze)

Priprema

Umutite belanca u Sam, dodajte Secer i mutite najvecom brzinom, dok se Secer neistopi. U Sam dodajte struganu
koru od oprane pomorandze, zatim lagano umeSajte bradno, ulje i seckane orahe. 2/3 ovog Sama sipajte u
dugacak pleh za Strudle (10x24 cm), koji ste predhodno oblozili papirom za pecenje. Preko Sama razbacajte
seckanu cokoladu. U ostatak Sama umesSajte kakao i nanesite preko cokolade. Kolac pecite na umerenoj
temperaturi oko pola sata, (probajte cackalicom).

Savet



