
Pita sa kakaom

Sastojci

Za pitu:

2jajeta
12 kašikašecera
12 kašikamleka
3 kašikeulja
2 kašikekakao praha
12 kašikabrašna
1 kesicapraška za pecivo

Za preliv:

8 kašikašecera
8 kašika vode

Priprema

U brašno umešati kakao i prašak za pecivo. Jaja penasto umutiti sa šecerom i naizmenicno dodavati ulje, mleko 
i mešavinu brašna. Smesu uliti u nauljen brašnom posut pleh i peci na 200 C, oko 25 minuta. Za preliv 
prokuvati šecer sa vodom i preliti preko još tople pite.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 10 min


