*3Sove* peciva

za 6 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

e 800 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

2 kasicicesuvog kvasca
100 gposnog margarina
250 mlsojinog mieka
oko 150 mitople vode
1 kesica vanilin Secera

Zapunjenje
e 2 kesicecimeta

e 4-5kaSkaSecera
e 1 kesicavanilin Secera

| jos:
e malosuvog groza

e malo oraha
e malomargarina (za premaz)

Priprema



Prosgjati brasno, staviti u njega so, Secer, otopljeni margarin, kao i instant kvasac. Posebno pomesati sojino
mleko i toplu vodu, pasipajuci postupno, umesiti mekse testo. Dobro gaizraditi, pa ostaviti da miruje. Od
nadoslog testa razviti koru, ako vam je lakSe, moZete ga podeliti na dva dela, nema pravila. Razvijenu koru
premazati omekSalim margarinom, pa zatim obilno posuti meSavinom cimetai Secera.

Motati koru saobe strane...

...da se dobijerolat.

Nozem rezati Snitice.

Reati ih u pleh oblozen pek-papirom, na svaku Sniticu u delu gde se spajarolat, staviti cetvrtinu oraha, ana
mestu gde trebaju biti "oci" suvo groze. "Sove" ostavitri da odmore, paih premazati otopljenim margarinom i
peci u zagrejanoj rerni, dok ne dobiju finu bojul.

Savet

Prijatno, dragi moji ,u ove hladne dane divno je osetiti cimet koji ispuni celu kuu i zamiriSe na detinjstvo...Ova
peciva e biti zanimljivaonim naimlaim, evo zavas, SneSkai Ivana, kao i Dzoli, za koje znam daimaju
klinceze...



