Sarena pita sa maslinkama i virdom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

ljgje

2 dljogurta

2 dlkisele vode

0,5 dlulja

100 gvirdli

100 gmadlinki (zelenihi crnih)
mal osoli

1 kesica praska za pecivo

200 gostrog brasna

Priprema

Umutiti jgje sajogurtom i uljem, dodati kiselu vodu, sve gediniti, pa dodati na komadice isecenu virdlu i
maslinke, sve prome3ati i nakraju dodati brasno sa praskom za pesivo. Sjediniti i sipati u podmazan pleh. Ja
sam odozgo posula malo aleve paprike, zbog arome.

Zagrejati rernu na 220 C, i peci dvadesetak minuta dok porumeni. Sacekati da se malo prohladi. Sluziti sasirom,
jogurtom pavlakom.

Savet



