Keks kocke sa pudingom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gkeksa
e 2dImleka

Zafil I:

5 dimleka

4 kaSikeSecera

1 kesicapudinga od vanile
100 gmargarina

80 gSecera u prahu

Zafil 11:

e 5dimleka

4 kaSikeSecera

1 kesicepudinga od cokolade
100 gmargarina

80 gSecera u prahu

Zafil ll1:

¢ 100 mldlatke pavlake
e 2vocnajogurta od jagode



¢ 3juhu cokoladice sa ukusom jagode

Priprema

Fil I: U malo mleka razmutiti puding, a preostalo mleko staviti da provri sa Secerom, pa ukuvati razmucen
puding. Skinuti savatrei ostaviti da se ohladi. Margarin umutiti sa Secerom u prahu, pa sastaviti sa ohlaenim
pudingom.

Fil 11: U malo mleka razmutiti puding, a preostalo mleko staviti da provri sa Secerom, pa ukuvati razmucen
puding. Skinuti savatrei ostaviti da se ohladi. Margarin umutiti sa Secerom u prahu, pa sastaviti sa ohlaenim
pudingom.

Fil 11: Umutiti slatku pavlaku, dodati seckane cokoladice i vocni jogurt.

Keks umakati i mleko i reati: Keks, fil I, keks, fil 11, keksfil 111.

Savet



