
Krem supa sa graškom

Sastojci

Potrebno je:

500 mlpilece supe
200 ggraška
1 dlmleka
1 kašikabrašna
2 kasikemargarina
100 gpileceg belog mesa
po potrebisoli

Priprema

Skuvati grašak, ocediti ga, pa ga ispasirati sa mlekom. Na margarinu upržiti brašno, pa naliti supu. Posoliti, 
dodati iscepkano meso i kuvati oko deset minuta. Dodati grašak sa mlekom, promešati, pa kuvati na tihoj vatri 
još oko 5 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min


