Sulti rolat

Sastojci

Potrebno je:

4jgeta

2,5dl mleka

5 kaSika brasna

4 kasike ulja

150 g belog sira

2 tvrdo kuvana jgjeta
malo Secera

o)

Priprema

Umultiti svezajaja, posoliti po ukusu, dodati malo Secerai malo mleka.

Postepeno dodavati brasno, sve vreme muteci dok se masa ne ujednaci. Na kraju dodati uljei ostatak mlekai
dobro umutiti. Zagrejati rernu namaksimum. U pleh sipati oko 0,3 dl uljai staviti pleh u rernu da se dobro

ugreje.
U zagrejan pleh sipati testo, razvuci garavnhomerno po plehu i ispeci da porumeni.

Gotovu koru izvaditi iz plehai posuti usitnjenim sirom i rendanim barenim jgjima. Uviti u rolat i iseci natanke
Snite. Garnirati po Zelji.

Ovag rolat je ukusan i kada je hladan.



