Rolat sa dzemom (2)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 kockakvasca

1 %oljicaSecera

100 gmargarina

2,5 dimleka

600 gbrasna

po ukusudzem od djiva

1 Zumance za premazivanje
mal oSecera u prahu

Priprema

Kvasac izmrviti, dodati malo toplog mleka, kasicicu Secerai kaSicicu brasna. Ostaviti da nadoe. U dublji sud
sipati brasno, dodati nadoSao kvasac, umucenajaja, rastopljeni margarin, Secer, preostalo mleko i zamesiti testo.
Ostaviti ga da nadodje 30 minuta. Nado3lo testo podeliti na dva dela pa svaki deo razviti oklagijom. Premazati
dZzemom i uviti urolat. Rolate staviti u pleh obloZen pek-papirom i ostaviti da odstoje 20 minuta. Premazati ih
Zumancetom i peci ha 250 stepeni dok ne dobiju boju paih prekriti folijomi peci jos 20 minuta na 200 stepeni.
Prohladjene rolate posuti Secerom u prahu i iseci na parcad debljine 1 cm.

Savet



