Plazma torta sa rolerima

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

6belanaca

6 kaSikaSecera
3 kasikebrasna
papir za pecenje

Zafil:

¢ 600 gmlevenog plazma keksa
300 gSecera u prahu

1,1/2 margarina za kolace

6 Zumanaca

2,5 dl soka od pomorandze

Za ukraSavanje:

e 200 gslaga
e po potrebi mineralne vode
e 2 pakovanjarolera

Priprema

Belancai Secer umutiti u cvrst sneg, palagano meSgjuci varjacom dodati brasno. Sipati u okrugli pleh obloZen



pek-papirom i peci u rerni zagrejanoj na 150 C, oko sat vremena. |zvaditi koru da se ohladi.

Zumanca umutiti sa ecerom u prahu, pa dodati omekali margarin. Dodati mlevenu plazmu i sok od narandze i
lagano sjediniti sastojke meSagjuci varjacom. Ohlaenu koru prebaciti na okruglu tacnu, pa nanju naneti fil od
plazme.

Umutiti Slag sa hladnom mineralnom vodom i premazati preko fila. Oko torte "nalepiti” rolereili ukrasiti tortu,
po sopstvenoj Zelji i staviti je u frizider da se ohladi.

Savet



