
Pijana piletina

Sastojci

Potrebno je:

2 strukapraziluka
400 gšampinjona
500 gpileceg belog mesa
1 dlbelog vina
malobibera
malosoli
4 kašikeulja
1 cašakisele pavlake

Priprema

Na ulju dinstati meso iseckano na kocke.

Kad pobeli, dodati praziluk, šampinjone, belo vino i zacine. Dinstati dok ne ispari tecnost.

Zatim dodati kiselu pavlaku i krckati još par minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


