Kukuruzne palacinke s pivom

f“i

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

100 gkukuruznog brasna
200 gpSenicnog brasna

1 ca%a(oko 1,5 - 2dl)piva
ljge

1/2 kaSicicesoli

350 mimleka

Zafil:

300 gpilecih grudi

1 veca glavicacrnog luka
origano

suvi biljni zacin

biber

1 kaSikapelat paradajza
kecap

ulje

sitno iseckan persun

Priprema

Od mieka, pivai jaja, obe vrste bradnai malo soli umutiti testo za palacinke.



Ako jetesto gusto, dodajte joS piva.

Namalo uljaizdinstati usitnjen luk, dodati malo vodei pilece grudi iseckane na kockice.

Zaciniti po ukusu i dinstati nalaganoj vatri dok tecnost ne ispari, a meso ne omeksa.

Pred kraj dodati pelat paradajza.

Svaku palacinku prvo premazati sa malo kecapa, staviti fil od mesai cvrsto je urolati.

Resti palacinke u vatrostalnu posudu i kratko ih zapeci.

Zapecene pal acinke po ukusu posoliti sitno iseckanim perSunom i sluziti.

Savet



