Diplomatska kafa torta

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kutijepiskota

2 dl mleka (za potapanje)
150 gSecera

150 gmlevenih oraha
100 mlvode

1 kaSika instant meSavine za kafu
2 kasikeruma
Imargarin

100 gcokolade

2 kesicepraska za Slag

2 dimleka za Slag

100 gcokoladnih kuglica

Priprema

U Serpu na §poretu stavite Secer i vodu, promesajte.
Kada Serbet dobije potrebnu gustinu, dodajte mlevene orahe, instant kafu i rum, promeSajte.
Kada smesa dobije potrebnu gustinu, sklonite Serpu sa Sporeta, dodajte margarin i meSagjte dok se fil ne gedini.

Stranicni deo i dno okruglog kalupa prekrite piskotama, koje ste prethodno umocili u mlako mieko.



Nanesite fil.

Preostali keks izmrvite, pa poregjte preko fila.

Polovinu cokolade otopite natihoj vatri satri kaSike ulja, paprelijte preko.

Posebno umutite Slag sa mlekom, pa Spricem ukrasite gornju povrsinu torte.

Na sredinu nanesite cokoladne kuglice i dekorisite krupno narendanom cokoladom.

Savet



