
Kikiriki salamica

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
250 gcokolade
250 gšecera u prahu
250 gpecenog, mlevenog kikirikija

Priprema

Na tihoj vatri otopiti margarin, cokoladu i šecer u prahu. U tu masu dodati mleveni kikiriki. Formirati salamicu 
na foliji, ohladiti, pa seci na tanke režnjeve.

Savet

Može se deo kikirikija iseckati (oko 5o g. Salamica tada bude zanimljivija. Postoji i varijacija na temu: Ubaciti 
seckani žele i slino. Ja pravim jednostavnu, prvobitnu verziju i lino ne volim da jedem kikiriki u kolaima, ali 
vidim da dobro prolaze kod svih-svi ih rado jedu.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min


