Slani cvetici

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

e 200 gmaslaca

1dlulja

1 kockakvasca

1 kesica praska za pecivo
2 kaSicicesoli

2jgjeta

1 kgbrasna

500 mimleka

Zanadev:

400 gsitnog sira (Sir za pite)
ljge

1belance

po ukususoli

Priprema

U mlakom mleku rastopiti kvasac sa Secerom. Zatim dodati rastopljen maslac, ulje, so, prasak za pecivoi jgja.
Sa brasnom umesiti glatko testo i ostaviti ga natoplom da se udupla. Nakon toga na pobrasnjenoj radnoj
povraini testo premesiti i razviti, panekom okruglom modiom (npr za krofne) vaditi krugove.



Svaki krug dodatno rastanjiti oklagijom, pa zaseci na cetiri strane.

Na sredinu staviti nadev od sirai jaja, pa preklapati suprotne krajeve, tako da se dobijeizgled cveta.

Slagati u pleh oblozen papirom za pecenje. U preostalo Zumance dodati kaSicicu uljai kaSiku mleka, umutiti, pa
premazati cvetice. Po Zelji posuti semenkama. Peci u rerni zagrejanoj na 200 C, oko 20 minuta.

Savet



