Brze kokos kocke

B S ox o
tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

djga

13 kaSikaSecera
1dlulja

1dimleka

13 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 5dimleka

e 5kaSkaSecera
e 2 kaSkebrasna
e 150 gkokosa

Za premazivanje kolaca:

e 4 kaSkeSecera

3 kasikevode

2 kaSikesoka od limuna
kokos

kakao

Priprema



Prvo napraviti fil. Staviti da se kuva4 dl mleka, 5 kaSika Secerai 1 vanilin Secer. Umuiti 2 kaSike bradnasa 1 dl
mleka dodati u vruce mleko sa Secerom Secer, kuvati da se malo zgusne i dodati 150 g kokosa. Umutiti jgja sa
Secerom, dodati ulje, mleko, brasno i prasak za pecivo. Masu podeliti na2 delai u jedan deo dodati 1 kaSiku
miekai 2 kaSike kakaoa. Tamnu masu staviti u pleh 20x30 cm, prethodno pouljen i posut braSnom. Peci na 180
stepeni 10 minuta da se malo zapece staviti preko topao fil, pa svetli deo mase za kore. Staviti u rernu i skupa
peci dok se kolac ne ispece oko 15-20 minuta. U posudu staviti 4 kaSike Secera, 3 kaSike vode i 2 kaSike soka od
limunagrejati navatri dok se Secer neistopi i dok je toplo kuvarskom cetkom premazati kolac. Posuti kokosom
i kakaom iSarati kocke.

Savet



