Pikantni krompir

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

0,5 ml maslinovog ulja

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

1 kaSikamlevene paprike
1/2 kaSicicemajcine duSice
1 dimajoneza

1 dikecapa

1,5 mlulja

700 gkrompira

po potrebiso i biber

Priprema

Brava sos: Na maslinovom ulju proprziti seckan crni luk, a kada omekSa, dodati sitno seckan beli luk, papriku,
majcinu dusicu i ljuti sos po ukusu. Posudu skinuti sa vatre, gediniti namirnice meSanjem, a potom ih izmeSati
samajonezom i kecapom. Sve sastojke dobro gediniti i zaciniti. Na suncokretovom ulju, na umerenoj
temperaturi, prziti krompir isecen na parcice velicine zalogaja, dok ne dobije svetlo smeu boju. Przeni krompir
ocediti od viska masnoce na ubrusu, zaciniti sasolju i biberom i pomeSati sa brava sosom. Dekorisati i sluZiti
toplo.

Savet



