Rozen kocke sa jabukama

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zavanil fil:

1Imleka

10 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera

3 kesicepudinga od vanile

1 kaSikagustina

250 gmaslaca (ili margarina)

Zafil sajabukama:

600 mlvode

200 gSecera

500 grendanih kiselih jabuka
1 kesicapudinga od vanile

4 kaSikegustina

1 kesicavanilin Secera
malocimeta

| jos:

¢ 1 pakovanje (10 komada)kora zarozen tortu
e 100 gdlaga
e 200 mimleka (ili vode)



Priprema

Puding i gustin razmutiti sa150 ml mleka. U preostalo mleko staviti Secer i vanilin Secer, zagregjati i zakuvati
puding. Dobro ga ohladiti (na sobnoj temperaturi) i pomeSati sa umucenim maslacem ili margarinom.

Rendane jabuke kuvati 5 minuta (od kad voda provri) u 400 ml vode. Dodati Secer i vanil Secer, papuding i
gustin razmucene sa 200 ml vode. Kuvati da se zgusne. MoZe da se stavi i malo cimeta. Ostaviti fil da se skroz
ohladi.

Sloziti kolac.

Kora, vanil fil (Sestina ukupne kolicine), kora, fil sajabukama (cetvrtina ukupne kolicine), kora....
Na poslednje dve kore stavlja se vanil fil.

Preko fila staviti Slag, umucen samlekom ili vodom.

Seci kocke i posluziti. Uzivajte u ukusu!

Savet



