Novogodisnja pogaca

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

800 ghbrasna

200 mlkisele pavlake
40 gparmezana

200 gmladog sira

200 gkackavalja
2jgeta

100 mimaslinovog ulja
1 kesicasuvog kvasca
200 mltople vode

1 kaSicicasoli, Secera

| jos:
* ljge
e malocrvene boje za kolace
e 1 kaSicicasoli

Priprema

Izrendati kackavalj i mladi sir, papomeSati sa braSnom, pavlakom, parmezanom, jgima, uljem i soli. Kvasac



pomesSati satoplom vodom i Secerom i ostaviti da nabubri. Zatim pomeSati sa braSnom i mesiti, dok se svi
sastojci ne gedine. Ostaviti testo da ostoji. Nakon 40 minuta premesiti testo i oblikovati. Jaje pomeSati sa solji,
pa premazati pola pogace, a za drugu polovinu u jgje staviti boju za kolace. Peci na 200 C, 20 minuta.

Savet



