Zeljanica

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatijesto:

e 5350lja (od 150 ml)bijelog brasna
¢ 1 50lja (150 ml)heljdinog brasna
¢ 1 kaSicicasoli

e 3 50ljevode

Zafil:

600 gsvjezeg Sira

2jgeta

350 ghlansiranog, seckanog spanaca
po ukususoli

Priprema

Od brasna, soli i vode zamijesiti tijesto. Ostaviti oko 20 minuta datijesto "odmori”. Sjediniti sir, Spanaci jga,
pa posoliti po ukusu. Tijesto malo razvaljati, premazati uljem, pa ostaviti jos 15-tak minuta. Zatim paZljivo
razvuci tijesto, povlaceci od centra premakrajevima. Najedan krgj staviti cetvrtinu nadjeva od spanacai sira, pa
zarolati. Zarolano tijesto staviti u pleh. Postupak ponoviti joStri puta, dok se sastojci utroSe. Pitu premazati sa
malo ulja, pastaviti u zagrijanu pecnicu. Peci na 200 C, oko 40 minuta.

Pecenu pitu poprskati sa vrlo malo vode, premazati otopljenim puterom (po zelji i sa par kaSika kisele pavlake),
pavratiti u pecnicu najos 5-6 minuta.



Savet

PosluZiti uz kiselu pavlaku, jogurt...



