Krem corba od praziluka i Sampinjona

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 veca praziluka

200 gSampinjona

1 kockicamaslaca

350 mlpovrtne supe

oko 450 mimleka

2 kaSicicebrasna

po ukususoli, biberai suvog biljnog zacina

Priprema

Rastopiti maslac, pa na njemu prziti praziluk isecen na kockice. Kad spadne, dodati na listice secene
Sampinjone, smanjiti vatru, pa dinstati dok ne puste vodu. Naliti povrce supom, ili toplom vodom i ostaviti da se
kuva natihoj vatri. Kad omekSa, razmutiti 2 kasicice brasna u Solji mleka, dodati u Serpu, pa podliti saonoliko
mieka, koliko Zelite da corba bude gusta, ja sam meru dala orijentaciono, nagjbolje, po svom ukusu. Posoliti,
pobiberiti i ostaviti da se kuva nalaganoj vatri, joS 10-tak minuta.

Savet



