
Grilijaš oblanda

Sastojci

Potrebno je

500 gšecera
1 šoljavode
1posni margarin
2 listaoblande
300 gposnog mlevenog keksa
100 gsuvog groža
150 gseckanih oraha

Priprema

U šerpu sipati šecer i staviti da se otopi tj, karamelizuje. U to dodati šolju vode i margarin da se otopi. Odmah 
nakon toga staviti keks, orahe i suvo grože. Vrucu smesu staviti izmeu 2 lista oblande. Poklopiti sa necim težim 
i ostaviti da se zalepe oblande i stegnu. Seci sutradan.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 20 min


