Posna Svarcvald torta

f 7 g

tezina: srednje
za: 36 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

6 dlvode

2 caSeSecera

1 kaSicicasode bikarbone

20 punih kasSikabrasna

4 kaSikakakao

2 Stanglerendane cokolade

1 kaSikakrkrupno mlevenog keksa
8 kaSikaulja

6 kaSikadzema od kajsije

Zal fil:
¢ 300 gcokolade

e 250 gmargarina
e 200 gSecerau prahu

Zall fil:
e 600 gviSanja

e maloruma

Zalll fil:



¢ 500 gposnog Slaga
o 3 dlkiselevode

Priprema

Napraviti smesu od vode, Secera, sode bikarbone, brasna, kakaa, cokolade, keksa, ulja,i dZzema. MoZe varjacom
dase lepo gedini. Smesu podeliti na4 delai od togaispeci 4 kore na pak papiru 25x35cm. Za prvi fil umutiti
margarin sa Secerom u prahu i kad bude penast dodati otopljenu cokoladu. Visnje poprskati rumom i ostaviti da
malo odstoje. Slag umutiti sa kiselom vodom. Reati kora -fil sacokoladom - vidnje - 8lag i tako redom dok se ne
potroSe sastojci.

Savet

Zadekoraciju sam stavilalistove od okolade. Koristila sam list ruze na kome sam etkicom dodal a otopljenu
okoladu. Kad se ohladila polako sam je skinulasalistai dekorisalatortu. Nekako mi islei ove zlatne perlice.



