Grcka baklava (3)
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tezina: srednje
za 15 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gtankih kora za baklavu
e Uje

Za Serbet:

e 6dlvode
¢ 500 gSecera
e 1-2limuna

Zafil:

150 gSecera
2,5dlvode

2-3 kaskegriza

300 gmlevenih oraha

Priprema

Prvo napravite Serbet: Vodu i Secer prokuvajte i ohladite, dodajte tanko isecene kolutove limuna. Zafil:
Prokuvajte Secer, vodu i griz. Skinite savatre, dodajte orahe i promeSgjte. U podmazanom plehu, prvu koru
samo poprskajte uljem, adrugu, kao i ostale, sve do poslednje dve-filujte. Poslednje dve samo poprskajte uljem,
kao i prvu. Isecite nakocke i pecite, dok ne porumeni. Vrucu baklavu prelijte hladnim Serbetom. Prijatno!



Savet



