Mamina pikantna salata

za: 8 osoba

vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e oko 5 kgcrvene paprike

3/4 case (od 2 dl)Secera

1/2 caSesoli

1/2 caSesirceta

1 caSaulja

po ukusufeferoni

5-6 glavicabelog luka

2 velike vezepersunovog lista
1konzervans

Priprema

Paprike oprati, osusiti, paispeci. Oljustiti ih i iscepkati natrakice. Feferone usitniti, padodati u ciniju, kao i beli
luk i perun. Secer, so, konzervansi sirce pomesati, pa preliti preko paprika. Ostaviti da malo odstoji,
povremeno meSajuci. asu ulja provriti, pavrelo preliti preko paprika. PromeSati lagano da se sve gedini, aonda
reati u zagrejane tegle, zatvoriti i ususkati.

Savet

Ovasdlicicave duze vreme stoji u aparatu i nikako da objavim recept. Ovo je pravilamojamama, i, kad sam joj
bila u posetu, mislim dajoj nistavise nije ostalo, heeh...Ukus je neverovatan, ona pikantna nota je
bozanstvena..Mislim da sam joj najviSe muke zadala trazei tane mere namirnica, jer onato radi onako, pod
starinski, malo probaj ovo, malo ono, hahaha...Kako god, morala sam podeliti ova recept savama, isto daga



"ukradem” od zaborava, jer je karakteristian za nasS jug, to Vericangjbolje zna...a naredne jeseni je pravim u
ogrooomnim koliinama, jer, zaista nije u redu $to sam joj opustosila ostavu...ali, stau, kad nisam mogla da
odolimmmm...



