Kokos stanglice (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gSecera

100 mlvode

125 gmadlaca (ili margarina)
150 gmlevenog keksa (plazme)
100 gkokosovog brasna

50 gbele cokolade

1 kesicavanilin Secera

Zaglazuru:
¢ 50 gcokolade

e 2 kaSikemleka
e 1/2 kaSkeulja

| jos:

o kokosovo brasno

Priprema

Secer i vodu staviti u Serpu i zagrejati. Kad provri, smanjiti temperaturu i kuvati jos 2 minuta. Skloniti saringle,
dodati vanilin Secer, maslac i belu cokoladu i meSati da se otopi. Dodati | keks i kokos, promeSati.



Sipati u pleh (30x15 cm). Ohladiti. (Pleh mozZete namazati uljem ili obloZiti papirom za pecenje, tako se sigurno
nece zalepiti. Ja sam sipalabez mazanjai bilo je ok).

okoladu otopiti samlekom i uljem i preliti preko kolaca. Ostaviti da se ohladi i stegne, posuti kokosom pa iseci
Stanglice. Prijatno!

Savet



