Rezanci sa piletinom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpiletine

lcrvena paprika

4 manja krompira

4 glavicecrnog luka

1 kaSikabrasna

1/2 kaSicicekarija

1/2 kaSiciceljute parike
1 kaSikasuvog biljnog zacina
1/2 kaSikesoli

3 dlkuvanog paradajza
5 kasikaulja

rezanci

Priprema

Crni luk iseci nakockicei preliti sa5 kaSika ulja. PrZiti kratko, pa ubaciti pilece meso. Poklopljeno dinstati 15-
tak minuta, uz dodatak pola case vode.

Zatim dodati secenu papriku i krompir nakolutice... naliti sa2 caSe vode.
U jednu posudu izmeSati kasiku brasna, kuvani paradajz i sve zacine.

Kada je meso kuvano, dodati mu izmeSanu smesu sa zacinimai paradajzom. Ostaviti 15-tak minutadavri, pa



rezance ubaciti. Skinuti sa vatre, kada se sve zgusne i rezanci budu kuvani.

Savet

PosluZiti uz pavlaku.



