Crnei bele bombice

tezina: lako

za: 40 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zacrnebombice:

¢ 200 gcokolade

200 gseckanog kikirikija
200 gmlevenog keksa
3+1 kaSikamargarina
100 gSecera u prahu

50 gkokosa

1 kasSikaulja

Zabele bombice:

e 200 gkokosa

200 gmleka u prahu

100 gSecera u prahu

150 gseckanog kikirikija
3 kaSikemargarina

1dl vode

Priprema



Crne bombice: Otopiti cokoladu na pari, sa kaSikom margarinai kasikom ulja. U vecu ciniju izmeSati keks,
kokos, Secer, margarini kikiriki (ja sam ga stavila u krpu, pa sam ga usitnila cekicem za meso), pa dodati
otopljenu cokoladu. Nisam koristila margarin za kolace vec obicni, jestivi. Rukom dobro povezati sastojke, pa
staviti u frizider na par minuta. Praviti kuglice, pa stavljati u korpiceili direktno natanjir.

Bele bombice: Zagregjati vodu u Serpici, pau nju dodati mleko u prahu. U odvojenu ciniju sipati kokos, kikiriki,
Secer i margarin, pa dodati mleko u prahu. PomeSati sve dobro rukama. Ako je previSe retka smesa, dodajte jos
malo kokosa, a ako je previse gusta, joS malo margarina. Stavite u frizider na par minuta, pa oblikujte kuglicei
regjte natanjir.

Savet



