Mini krofnice punjene cokoladnim filom

tezina: lako

za: 90 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

300 gSecera

200 mljogurta

100 miulja

16 -18 kasSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
lrendana koralimuna

3 kesicevanilin Secera

2 kaSikecimeta

Zafil:

e 0,3dImleka

e 5 kaSkaSecera

¢ 1 kesicapudinga od cokolade
¢ 50 gcokolade

Priprema

Penasto umuititi jaja, vanilin Secer i Secer, pa postsepeno dodavati, prasak za pecivo, rendanu koru limuna,
jogurt, ulje, brasno i cimet. Sve dobro umutiti i peci u kalupe za mini krofnice. Puding rastvoriti sa malo mleka,
au ostalo dodati Secer i staviti na Sporet da se kuva. U kljucalo mleko sipati puding i skuvati gust fil. Skloniti sa
Sporeta, umeSati cokoladu, da seistopi i ohladiti. Napuniti Spric zatortu filom i puniti krofnice.



Savet



