Spagete sa sosom od Zargarepe

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

200 g3pageta
2%argarepe

1 glavicacrnog luka
150 gtikvica

1 prutkobasice

100 gkecapa
maloorigane

po ukususoli i bibera

Priprema

Skuvati $pagete po uputstvu na pakovanju. Sargarepu skuvati i izgnjeciti viljuskom. Naulju proprziti sitno
seckani luk, dodati kobasicu secenu na sitne kocke, tikvicu isecenu na kockice i Sargarepu. Sve krckati oko 10
minuta, naliti samalo vode u kojoj su se kuvale Spagete i dodati kecap. Kuvati joS oko 5 minuta. Po ukusu
staviti biberai soli i malo origana.

Savet



