Juneci giros

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgjuneceg mesa
e 1 &0ljicaulja
¢ 1 Soljavode

Zacini za meso:

e 2 kaSicicesoli

2 kaSicicebiljnog zacina
malobibera

1 kaSicicaaleve paprike
maloorigane

3 kasikesoja sosa
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2 glavicecrnog luka

lkrastavac i paradajz
malokecapa, majonezai pavlake
1 kgkrompira za pomfrit

1 pakovanjetortilja

Priprema

Meso iseci nakockei izlupati, pa na srednjoj temperaturi dinstati meso u ulju i vodi, sa svim navedenim
zacinima. Dinstati 1,5-2 h, dok voda ne ispari.

Iseci krompir za pomfrit i prziti u ulju, dok ne porumeni, pa posoliti.

Luk iseci nakockice, kao i krastavac i paradajz. Ugrejati toptilje, pa stavljati meso, pomfrit, paradajz, krastavac,
kecap, majonez i pavlaku.

Savet

Mozete staviti i ljuto, ali meso, kad seizdinsta, je zbog zaina |jutkasto.



