Pita sa visSnjama (7)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

3jgeta

200 gSecera

2 dimleka

3 Soljice (manje)ulja

2 Soljice (manje)griza

1 kesicapraska za pecivo
oko 500 gviSanja

Zasirup:
e 200 gSecera

e 500 mlvode
e 3 kesicevanilin Secera

Priprema

Fil: Mikserom umutiti belanca u cvrst sneg. Dodati Secer i joS malo mutiti. Zatim dodati Zumanca, mleko, ulje,
griz i prasak za pecivo. Sve sastojke gediniti.



Kore podeliti nadva dela, dabi se dobiladvarolata. Svaku koru premazati sa 2-3 kaSike fila. Na zadnju
namazanu koru staviti visnje.

Zatim zaviti u rolat. Staviti rolate u pleh.

Peci u zagrejanoj rerni, oko 20 minuta.

Sirup: Dok serolati peku, prokuvati 500 ml vode i 200 g Secera. Zatim dodati 3 kesice vanilin Secera. Vruce
rolate preliti vrucim sirupom. Ostaviti darolati upiju tecnost i da se ohlade.

Savet



