Vocne korpice

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 240 min

Sastojci

Zakorpice:

¢ 4belanceta
e 200 gSecera
e 100 gSecera u prahu

Zafil:

¢ 100+200 gcokolade
¢ 40 gmargarina

¢ 500 mldlatke pavlake
e sveZe sezonsko voce

Priprema

4 belanaceta umutiti miksreom u cvrst Sne, dodati 200 g Secera. Kada se Secer istopi, dodati joS 100 g Secerau
prahu i umutiti varjacom. Metalni ili silikonski kalup za mafine okrenuti na poleinu i premazati masl acem.

Sipati Sne u kesu zadlag i praviti korpice, kao spirale. Susiti ih oko 3 h na80 C. Ostaviti da se ohlade. Korpice
premazati cokoladom: 100 g cokolade i kockica margarina. Pustiti da se cokolada stegne. Za to vreme napraviti
cokoladni mus: Umutiti /2 | slatke pavlake, dodati 200 g otopljene cokolade i napuniti korpice, (po Zelji mozete
dodati i malo rumau fil). Ukrasiti svezim sezonskim vocem.

Savet



