Novogodisnje kiflice

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbradna

1 kockakvasca

2-djgeta

500 mimleka

250 mlulja

Imargarin (za premazivanje testa)
4 kasikepavlake od 12%mm

1 kaSikaSecera

Priprema

Kvasac rastopiti u mlakom mleku sa Secerom i solju. Jaja umutiti. Dodati nadoSao kvasac sa mlekom, paviaku i
postepeno brasno. Zamesiti testo uobicajeno. Ostaviti da "nadoe” pa premesiti. Razvijene kore premazivati
razmekSanim margarinom. Seci na 16 delovai uvijati sitnije kifle. Premazati svaku umucenim jajetom i posuti
susamom ili kimom, ai he mora. Peci na 180 stepeni.

Savet

Po Zelji mogu biti saslatkim ili slanim punjenjem.



