Bozcni kolacici (3)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasnatip 400
2praska za pecivo
400 gSecera
djgeta

500 gmargarina
1limun - sok

Priprema

Izmutiti penasto margarin, dodati Secer, pedhodno umutiti jaja pa dodati smesi. Iscedite lumun mozete i koricu
ako volite jaci ukus. Potom dodavati polako brasno i prasak za pecivi, mutiti. Kada smesa vec bude gusta
nastavite da mesite rukamaili stavite namikser metlice zatesto. Testo odloziti u frizider ngjmanje pola sata.

Ja sam moje testo podelilau tri jufkice. U prvu sam stavilalomljenu cokoladu i suvo groZe, u drugu cimet, u
trecu kakao. Mozete dodati i rum, vanilu, razno suvo voce po z€lji.

Podlogu posuti braSnom razvuci testo Sto tanje i vaditi modlicama, u pleh staviti papir za pecenje i na njega
redjati kolacice. Peci na 200 C deset minuta.

Ovo je smesa za duplu merusmesu mozete podeliti, ja uvek pravim duplo poslozim u metalnu kutiju i moze
stgjati jako dugo madato joS nismo docekali uglavnom se pojedu brzo :)

Sarati po Zelji, moji su umoceni u cokoladu, kokosi orahe, aovi Zuti u istopljen Secer. :) Prijatno i srecni



praznici.

Savet

UZivajte u praznicima:)



