Orah torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

15jga

375 gputera

150 gcokolade

15 kaSikaSecera

250 gSecera

300 gmlevenih oraha
1 kaSicicasirceta

3 kasikebrasna

Priprema

Odvojiti belanca, paih izmutiti sa 15 kaSika Secera, dodati kaSicicu sirceta, nastaviti samucenjem i nakraju
kasikom umeSati mlevene orahe i 3 kaSike brasna. Podeliti natri delai ispeci tri kore.

Izmutiti 250 g Secera sa 15 Zumanacai stavitit da se kuva na pari. Na pola kuvanja dodati cokoladu i kuvati fil
dok se ne zgusne. Ostaviti fil da se hladi. Kada se fil ohladi, gediniti ga sa omekSalim puterom. Filovati tortu:
Korafil-korafil-korai zavrsiti filom.

Savet



