Novogodisnji medenjaci (2)

o
tezina: lak

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

80 gputera

250 gSecera u prahu

100 gmeda

7 kaSikahladne vode

1 kaSicicasode bikarbone

1 kasicicazacina za medenjake
1 kasicicakakao praha

ljae

1Zumance

700 gbrasna

Za ukraSavanje:

1belance

250 gSecera u prahu

3-4 kaspikeSarenih i coko mrvica
po izbor ukolacarske boje

1 kaSikalimunovog soka

Priprema

Puter, Secer u prahu, med i vodu staviti naringlu da provri. PromeSati i ostaviti da se ohladi. U ohlaeno dodati
sodu bikarbonu, zacin za medenjake, kakao prah, jaje, Zumance. Sve gediniti i lagano dodati brasno. Dobijenu
smesu ostaviti u frizider da odstoji 120 minuta. Zatim testo razviti na pobrasnjavljenoj podlozi. izraditi zeljene



oblike. Peci 8 minuta na 200 stepeni. Ohladjene medenjake. Ukrasiti po zelji.

Belance i kasiku limuna umutiti, pa u to dadati prosejani Secer u prahu. Dobijenu glazuru podeliti u nekoliko
cinijica. U svaku cinijicu dodati malo kolacarske boje po Zelji. Ohladjene medenjake ukrasiti po zelji. Igrajte se
I vratite se u detinjstvo.

Savet

Srena Nova 2015 godina.



