Slane kocke od oblandi

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

4 listaoblande

200 gpavlake

200 gmajoneza
20barenajgja

200 gsunkarice
2pecene paprike
malopersunovog lisca
100 gkackavalja

Priprema

Majonez i pavlaku pomesati zgjedno. Natacnu staviti oblandu i premazati je meSavinom pavlake i majoneza pa
narendati ili sitno iseckati Sunkaricu i posuti preko fila. Staviti drugu oblandu i opet je premazati "filom" pa
preko fila poredjati sitno isecenu pecenu papriku. Preklopiti trecom oblandom koju takoe namazati filom. Preko
toga narendati jajai kackavalj i preklopiti cetvrtom korom koju premazati ostatkom filai dekorisati po zelji
perSunovim liscem. Staviti u frizider da se ohladi paiseci nakockei sluZiti.

Savet



