Moja pita sa prazilukom

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

1/2 kgbrasna
100 mljogurta
200 mimleka
1/2 kesicekvasca
ljge

1belance

2 kasikeulja

2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera

Zafil:

e 1/2 kgpraziluka
300 gfetasira
ljge

ulje

2 kasicicesoli

| jos:.

¢ 100 grastopljenog margarina
e 17umance
e mleko



Priprema

Testo: U toplom mleku, sa dodatkom kasSicice Secera, podici kvasac. U vanglicu staviti brasno, dodati jogurt,
ulje, so, jaje, belance, pa sa pripremljenim kvascem zamesiti testo. Testo odmah podeliti na dva dela. Jedan deo
testa da bude veci, ajedan manji (2/3 : 1/3 testa).

Uzeti veci deo testa, pa ga podeliti na cetiri jufke. Svaku jufku razviti, u velicini tanjira, premazati margarinom i
reati jednu na drugu. Zadnju koru ne premazivati. Razviti koru u obliku pravougaonika, premazati margarinom,
pauviti u rolat. Uvijeno testo ostaviti u frizider, napola sata. Naisti nacin uraditi i sa drugim delom testa (manji
deo) , pai njega staviti u frizider.

Fil: Praziluk iseckati sitno i staviti da se przi, namalo ulja. Posoliti ga. IsprZeni praziluk ostaviti da se ohladi.
Sir izmrviti, dodati jaje, pa viljuskom umutiti. Sjediniti sa, ohlaenim, prazilukom.

Tepsiju, vel 30 cm, obloziti pek papirom. Izvaditi testo iz frizidera. Uzeti veci deo testa, pa od njega odvojiti
jednu trecinu testa. Odvojenu trecinu testa ostaviti ha stranu, a ostatak testa razviti u veliku koru, tako da kada
se testo stavi u tepsiju krajevi testa treba da ostanu preko tepsije. Premazati testo u tepsiji i preko staviti pola
fila

Zatim uzeti odvojenu trecinu testa, razviti u krug i staviti preko fila. Premazati je margarinom. Staviti drugu
polovinu fila.

Uzeti manji rolat testaiz frizidera, razviti gau krug i staviti preko fila. Ako imate "visak" testa nozem gaisecite,
pa kasnije ukrasite pitu. | ovu koru premazati margarinom.

Sadaivice koje su visile preko tepsije, nabrati i vratiti preko pite. Celu pitu premazati meSavinom Zumanceta i
malo mleka. Ostaviti da se odmori, dok se rernane ugreje na 180 C.

Pre stavljanja u rernu, celu pitu, izbockati cackalicom (da se ne bi korice podigle) i staviti da se pita pece.
Pecenu pitu izvaditi, pokriti krpom i ostaviti da odstoji, 10-tak minuta, pa posluZiti.

Savet



