Rolat sa susamom
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tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

ljogurt

malosoli

3 kaSikebrasna

1 kasikaulja

mal opraska za pecivo

Zafil:

200 gsira

100 gseckane Sunke
50 gsusama

2 kaSikepavlake

Priprema

Umutiti prvo belanca pa dodati zumanca, malo soli, brasna, uljai peciva. Sipati u podmazan pleh i peci na 200
stepeni. Kad se ispece preruciti navlaznu krpu i uviti odmah rolat. Napravljenim filom premazati rolat.

Uviti ufolijui ostaviti dva satada se ohladi i stegnei seci na $nite.



Savet



