Novogodisnja pogaca (2)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

200 mimlakog mleka
1 kockakvasca
1dlulja

1 kaSikasoli

1/2 kaSikeSecera
oko 1 kgbrasna

Za premazivanje

e 200 gmargarina
e 1Zumance
e malosusama

Priprema

U mlako mleko staviti kvasac i sve ostale sastojke i umesiti glatko testo. Ostaviti na toplom da nadoe. Kad
nadoe testo podeliti na dve loptice, jednu vecu i jednu manju.

Vecu lopticu podeliti na5 delovai svaku razvuci velicine Serpe u kojoj ce se peci pogaca. Jedan krug staviti
unutar Serpei zasici nozem od sredine kaivici Serpe ali ne do kraja.

Narendati margarin i ponavljati 5 puta, vrhove testa vracati ka spolja, jedan preko drugog. Od drugog testa



razvuci vecu koru, narendati margarin i uviti u obliku rolata. Seci nepravilno rolatei reati u Serpu.

Premazati celu pogacu Zumancemtom i posuti susamom. Ostaviti 10-ak minutai staviti da se pece na 200
stepeni dok ne porumeni.

Savet



